SPOTKANIE FIRMOWE WIGILIA do 5 godzin “2026”

PROPOZYCJA 1

Zupa:
- Zupa grzybowa z domowym makaronem

Danie gtowne:

- Kieszen ze schabu z pieczarkowym nadzieniem i sosem leSnym z puree
ziemniaczanym i duetem surowek

Przekaski zimne:

- Pasztet wiejski z marynatami

- Tradycyjny sledz w oleju z cebulka

- Ruloniki z szynki z musem chrzanowym

- Jaja faszerowane pastq paprykowa

- Swojska karkowka pieczona z sosem tatarskim
- Salatka jarzynowa

- Pieczywo swojskie

Napoje, ciasta:

- Kawa / Herbata

- Sok jablkowy, pomaranczowy, Woda mineralna z cytryna (1 lit./os.)

- Swiateczna szarlotka oprészona cukrem pudrem podana na szwedzkim
stole

Koszt na osobe bez alkoholu: 220 zl / osoba bez alkoholu

Restauracja STARA KARCZMA ul. Traugutta 48
tel. (55) 235-05-05 kom. 668-504-999
www.starakarczma.elblag.pl e-mail: biuro@starakarczma.elblag.pl


http://www.starakarczma.elblag.pl/

SPOTKANIE FIRMOWE WIGILIA do 5 godzin “2026”

PROPOZYCJA 2

Zupa:
- Barszcz czerwony do picia

Danie gtowne:

- Dorsz smazony z warzywami i sosem tatarskim z ziemniakami opiekanymi
lub poledwiczka z puree ziemniaczanym truflowo - ziolowym, pieczong
marchewka i glazurowana szalotka

Przekaski zimne:

- Pasztet wiejski z marynatami

- Tradycyjny sledz w sSmietanie z jabtkiem i cebula
- Mini kotleciki mielone z pieczarka i pomidorkiem
- Jaja faszerowane pasta szczypiorkowg

- Tradycyjna ryba po grecku

- Salatka jarzynowa

- Pieczywo swojskie

Przekaska ciepta:
- Domowe pierogi z kapusta i grzybami

Napoje, ciasta:

- Kawa / Herbata

- Sok jablkowy, pomaranczowy, Woda mineralna z cytryna (1 lit./os.)

- Swiateczna szarlotka oprészona cukrem pudrem podana na szwedzkim
stole

Koszt na osobe bez alkoholu: 250 zl / osoba bez alkoholu
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